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Un atelier de cuisine végétarienne pour
préparer un repas à base de produits
biologiques, locaux et de saison à
emporter et déguster en plein air au
bord de l’eau ou en pleine nature ! 

Infos pratiques

Categorie : Pleine Nature 

Cuisine sensible: les ateliers
pique-nique
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Description
Découvrez une formule simple et gourmande !
Ce qui vous attend :
– Un atelier accessible à tous, même sans expérience en cuisine
– Des recettes végétariennes savoureuses et faciles à refaire chez soi
– Un moment de partage autour du goût, de la saisonnalité et du plaisir de manger
bon et local

Vous souhaitez apprendre à cuisiner les plantes sauvages ? Mieux connaître la cuisine
végétarienne, locale et de saison ?
Céline propose des ateliers et stages de cuisine tout au long de l’année, à Cobonne
ou ailleurs sur demande.
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Situation géographique
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Contact

370 montée de Baume rousse
26400 Cobonne
Tél. 07 68 56 66 89
celine@cuisinesensible.fr
https://www.cuisinesensible.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/05 au 31/10, tous les jours.

Tarifs:
Adulte : 35 €.

Ingrédients et matériel compris.

Modes de paiement:
Chèque, Espèces, Virement

Fiche mise à jour par Office de Tourisme de la Vallée de la Drôme le 29/04/2025
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