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Ferme de production en maraîchage BIO
située à Rencurel à 750 m d'altitude.
Vente à la ferme le samedi de légumes
de saison, petits fruits, plantes
aromatiques. Visites à la ferme. 

Infos pratiques

Categorie : Producteurs 

Ferme des Sisampas
Royans-Isère-Coulmes 
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Description
Il y a quelques mois que la Ferme des Sisampas existe. Nous sommes deux jeunes
agriculteurs installés à Rencurel dans le Vercors à 750 m d'altitude. Notre ferme est
biodiversifiée, nous produisons principalement des légumes BIO (certifié AB depuis
2018 grâce aux bonnes pratiques du précédent exploitant). Des petits fruits, des
fruits et des plantes médicinales et aromatiques viendront progressivement
compléter la production. Le printemps 2019 est notre première saison. 

La Ferme s'étend sur 3 hectares. Un peu plus d'un hectare est consacré aux légumes
de saison, six serres permettent de protéger les cultures les plus sensibles. Pour
favoriser la biodiversité nous aménageons des zones fleurie, des haies et une mare.
Le reste du terrain est occupé pour le verger et le pré où trois chèvres font la
tondeuse. 

28 tonnes de légumes BIO seront produits chaque année, nous commercialisons en
vente directe : un marché par semaine, vente dans notre ferme (samedis matins),
point de livraison de paniers hebdomadaires et approvisionnement des restaurants de
proximité. Nous fournissons également de petit volumes aux magasins proches de
l'exploitation.
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Situation géographique
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Contact

1311 route du Val
38680 Rencurel
Tél. 06 41 00 37 39
fermedessisampas@gmail.com

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12.
Fermé le dimanche.

Tarifs:
Gratuit.

Services:
Animaux acceptés

Accès:
Entre La Balme de Rencurel et Rencurel.

Fiche mise à jour par Office de Tourisme de Saint-Marcellin Vercors Isère le
21/03/2024
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